Allergénes Standard pour les menus du 08 au 12 décembre 2025
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CAISSE d'arachides sulfites de céleri gluten crustacés graines de sésame mollusques moutarde base d'ceuf poissons
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Lundi
OEUF DUR ET MAYONNAISE BIO SUR X X
SALADE
Déjeuner [SPAGHETTI X X
BIO/TOMATE/MOZZARELLA/
SAINT NECTAIRE AOP X
ORANGE BIO
N FROMAGE BLANC NATURE X
GoUter 173N Hi0 / CONFITURE DE AT X X
Mardi
CHOU ROUGE BIO/ CAROTTE BIO/ X X X
NOIX/ POMME BIO
POISSON PANE MSC SAUCE X X <
FROMAGE BLANC BIO AUX HERBES
Déjeuner [PUREE DE POTIRON & PATATE X
DOUCE
FLAN VANILLE BIO NAPPE CARAMEL X
100 GR
MADELEINE BIO X X
BN CASSE- CROUTE X X
GoQter [LAIT BIO X
POMME DE TABLE BICOLORE
Mercredi
TABOULE BIO AUX FRUITS SECS X X X X
EMINCE DE BOEUF LABEL ROUGE X
Déjeuner [Aux OIGNONS
CAROTTE BIO PERSILLEE/ OIGNONS X
KIRI BIO X
POIRE BIO
Godter [PAIN AULAIT X X <
YAOURT A BOIRE FRAISE X
Jeudi
POTAGE BROCOLIS BIO / EPINARD/ X
VACHE QUI RIT
JAMBON DE DINDE LABEL ROUGE X
Déi JAMBON DE PORC LABEL ROUGE X
©J@UNET [, OMME DE TERRE ROTIE AUX
EPICES
BUCHETTE CHEVRE BIO X
POMME BIO
BANANE
GoQter [PAIN DE MIE BIO DU BOULANGER ET X X
CONFITURE ABRICOT BIO
Vendredi
RADIS ET MAIS BIO EN SALADE X X
Déi COUSCOUS BIO VEGETARIEN AUX X X
CIRUNET | £ Gumes
YAOURT BIO ABRICOT X
BRIOCHE DU BOULANGER X X X X
Godter [LAIT BIO X
POIRE CONFERENCE
-PAIN BIO X
En cas de probléme technique, une ou plusieurs peuvent étre ée(s) par :
-BETTERAVE ROUGE VINAIGRETTE X X
-RAVIOLIS DE LEGUMES EN SAUCE X X X X
-PUREE DE POMME
Nos inf sur les allergénes concernent les 14 énes & déclaration obligatoire, introduits dans nos préparations. Nos plats sont préparés sur nos cuisines sur place ou sur nos cuisines centrales. Il est possible que tout ou partie de ces substances allergénes soient présentes. Aussi
malgré toutes nos précautions, nous ne pouvons pas exclure la croisée entre prép . Nos informations sont issues des informatior ées par nos f sur leurs propres produits.

De plus, nos menus et nos recettes peuvent subir des modifications indépendantes de notre volonté. Enfin, ces indications ne se substituent pas & la mise en place d’un projet d’Accueil Individualisé. (P.A.1.).



