Allergénes pour les menus du 26 au 30 Mai 2025

CAISSE Graines de
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Lundi
CEufs durs bio, mayonnaise bio X X
3 o~ - X X X
Déjeuner Riz bio a_l indienne
Yaourt bio nature X
Pomme bio
Pain bio aux pépites de chocolat X
Godter |Petit suisse X
Fruit de saison
Mardi
Taboulé bio & la menthe X
Beignet de colin sauce fromage blanc aux herbes X X X
Déjeuner | Brocolis bio aux oignons X
Vache qui rit bio X
Banane bio
Céréales au chocolat X
Godter |Lait nature bio X
Fruit de saison
Mercredi
Tomate bio, huile d'olive et basilic
Omelette bio forestiére X X
Déjeuner | Haricots verts bio persillés
Edam bio X
Eclair au chocolat X X X X
Golter |[Painau Ialt_ X X X
Fruit de saison
Jeudi
Déjeuner Fér i é
Golter
Vendredi
Fermer
Golter
-PAIN BIO X
En cas de probléme technique, une ou plusieurs composantes peuvent &tre remplacée(s) par :
-BETTERAVE ROUGE VINAIGRETTE X X
-CAPPELETI BIO VEGE TOFU ET EPINARD X X X

-PUREE DE POMME

Nos informations sur les allergénes concernent les 14 allergénes a déclaration obligatoire, introduits volontairement dans nos préparations. Nos plats sont préparés sur nos cuisines sur place ou sur nos cuisines centrales. Il est possible que tout ou partie de ces substances allergénes soient présentes. Aussi malgré toutes nos
précautions, nous ne pouvons pas exclure la contamination croisée accidentelle entre préparations. Nos informations sont issues des informations communiquées par nos fournisseurs sur leurs propres produits.

De plus, nos menus et nos recettes peuvent subir des modifications indépendantes de notre volonté. Enfin, ces indications ne se substituent pas & la mise en place d’un projet d’Accueil Individualisé. (P.A.1.).




