Allergénes pour les menus du 19 au 23 Mai 2025
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sesame
Lundi
Salade verte a la ciboulette X X
Déjeuner Couscou}s végétarien bio aux légumes X X
Gouda bio X
Purée de pomme fraise et cassis bio
Brioche aux pépites de chocolat du boulanger X X X X
Godter |Lait nature bio X
Fruit de saison
Mardi
Salade crétoise aux dés de brebis X X X
Pavé de saumon a l'aneth X X
Déjeuner |Riz pilaf bio
Yaourt nature bio X
Poire bio
Pain au lait X X X
Godter |Yaourt & boire aromatisé X
Purée de fruit
Mercredi
Macédoine de Iégumes bio X X
Nugaets de poulet, stick de ketchup X
Déjeuner |Purée Crécy bio X
Vache qui rit bio X
Pomme bio
Goditer Pqin au chocol'at X X X
Briguette de lait nature X
Jeudi
Tomate bio basilic et huile d'olive X X
Sauté de porc label rouge au curry X X X
Déjeuner |Platde substitution: _réfi de dinde X
Chou-fleur persillé X
Yaourt bio au citron X
Rocher coco X
Pain bio X
Godter |Pate & tartiner X X X
Fruit de saison
Vendredi
Radis émincés, malis bio sauce bulgare X X
Cuisse de poulet label rouge roti
.. Poélée maison de petits pois, jeunes carottes et X
Déjeuner
pommes de terre
Edam bio X
Nectarine
Biscuits nappés chocolat X X X
Godter |Lait nature bio X
Fruit de saison
-PAIN BIO X
En cas de probléme technique, une ou plusieurs peuvent étre é par:
-BETTERAVE ROUGE VINAIGRETTE X X
-CAPPELETI BIO VEGE TOFU ET EPINARD X X X
-PUREE DE POMME
Nos informations sur les allergénes concernent les 14 gé a déclaration obligatoire, introduits i dans nos prép. ions. Nos plats sont préparés sur nos cuisines sur place ou sur nos cuisines centrales. Il est possible que tout ou partie de ces llergé soient pré . Aussi malgré
toutes nos précautions, nous ne pouvons pas exclure la contamination croisée accidentelle entre préparations. Nos informations sont issues des inf i iquées par nos fournisseurs sur leurs propres produits.

De plus, nos menus et nos recettes peuvent subir des modifications indépendantes de notre volonté. Enfin, ces indications ne se substituent pas a la mise en place d’un projet d’Accueil Individualisé. (P.A.1.).



