Allergenes pour les menus du 31 Mars au 04 Avril 2025
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Lund

Salade verte vinaigrette X X

Gratin Auvergnat végétarien bio X X

Déjeuner -
! Yaourt nature bio X

Kiwi bio

Barre patissiére X X

Godter [Lait nature bio X

Purée de pomme et fraise

Mardi

Carottes rapées bio a I'huile d'olive X X

Saucisse de Toulouse label rouge

Saucisse de dinde facon Toulouse

Déjeuner - -
Lentilles bio aux marrons X

Saint Paulin bio X

Pomme bio

Pain bio X

Godlter |Confiture de fraise

Fruit de saison

Mercredi

Poulet label rouge aux 4 épices X X

x

Purée crécy bio

Déjeuner |Yaourt bio au citron X

Salade de pamplemousse, clémentine et
ananas au sirop

Moelleux au chocolat X X X

Godlter . -
Fruit de saison

Jeudi

Saucisson sec X X

Saucisson a l'ail de volaille X

x
x

Filet de poisson blanc sauce napolitaine

Déjeuner - - —
Haricots verts bio persillés

Edam bio

Eclair au chocolat

Baguette viennoise du boulanger

XXX ([ X
x
x
x

Godlter |Petit suisse nature

Fruit de saison

Vendredi

Céleri bio rémoulade X X X

Tagliatelle sauce minestrone X X X X

Déjeuner — =
! Fromage blanc bio d'lle de France X

Qrange bio

Pain bio au sésame X X

Golter |Fromage fouetté X

Fruit de saison

-PAIN BIO X

En cas de probleme i une ou i peuvent étre é par:

-BETTERAVE ROUGE VINAIGRETTE X X

-CAPPELETI BIO VEGE TOFU ET EPINARD X X X

-PUREE DE POMME

Nos informations sur les allergénes concernent les 14 allergénes a déclaration oblic ire, introduits i dans nos préparations. Nos plats sont préparés sur nos cuisines sur place ou sur nos cuisines centrales. Il est possible que tout ou partie de ces génes soient présentes. Aussi malgré

De plus, nos menus et nos recettes peuvent subir des modifications indépendantes de notre volonté. Enfin, ces indications ne se substituent pas & la mise en place d’un projet d’Accueil Individualisé. (P.A.1.).



