Allergénes pour les menus du 03 AU 07 MARS 2025

CAISSE
DES ECOLES
Graines de
Lait et Arachic.!e ?t Anhydride Céleri et Céréales Crustac_és \Et L sésam.e e.t Lupin et Mollusqyes\ et Moutarde\et CEufs et Poissops ?t Soja et
produits a Rrecliel sulfureux et produits a contenant du FeElEsE) RRIESE PSS produits a e e produits a prReslits e produits a
base de lait bast sulfites base de céleri gluten b2 d(? coques bal.se it base de lupin el el base d'ceuf ba.se its base de soja
d'arachides crustacés graines de mollusques moutarde poissons
sesame
Lundi
Filet de colin sauce provengale X X
Déjeuner Quinoa bi(.) - X
Chanteneige bio X
Purée de pomme et banane bio
Baguette viennoise du boulanger X X
Godter |Lait nature bio X
Purée de pomme et péche
Mardi
Carottes rapées bio au citron X X
Omelette bio aux oignons X X
Déjeuner |Poélée de batonniére aux haricots plats X
Edam bio X
Eclair au chocolat X X X X
Pain bio vanillé X
Golter |Confiture d'abricot
Fromage blanc aux fruits bio X
Mercredi
Radis et mais bio vinaigrette X X
Jambon de dinde Label Rouge X
Déjeuner |Gratin de chou-fleur et pomme de terre X X
Yaourt vanille bio X
Kiwi bio
Gotter Pain au ch_ocolat X X X
Fruit de saison
Jeudi
Emincé de veau Label Rouge sauce forestiére X X
Déjeuner Riz bio pilaf X
Cantal AOP X
Poire bio
Pain bio X
Golter |Confiture de lait X
Banane bio
Vendredi
CEufs durs bio mayonnaise bio X X
Déjeuner Gnocchi, F:rf‘em_e de courgette et parmesan X X
Vache qui rit bio X
QOrange bio
BN casse-crodte X X
Godter [Lait nature bio X
Fruit de saison
-PAIN BIO X
En cas de probléme technique, une ou plusieurs peuvent étre r é par:
-BETTERAVE ROUGE VINAIGRETTE X X
-CAPPELETI BIO VEGE TOFU ET EPINARD X X X
-PUREE DE POMME

Nos informations sur les allergénes concernent les 14 allergénes a déclaration obligatoire, introduits volontairement dans nos préparations. Nos plats sont préparés sur nos cuisines sur place ou sur nos cuisines centrales. Il est possible que tout ou partie de ces substances allergénes soient présentes. Aussi malgré toutes nos

De plus, nos menus et nos recettes peuvent subir des modifications indépendantes de notre volonté. Enfin, ces indications ne se substituent pas a la mise en place d’un projet d’Accueil Individualisé. (P.A.1.).



