Allergenes pour les menus du 03 au 07 Février 2025
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sesame
Lund
Soupe de brocolis bio et vache qui rit X
Déjeuner [Penne bio sauce lentilles corail bio X X
Poire bio
Pain bio aux pépites de chocolat X
Golter |Yaourt bio péche X
Fruit de saison
Mardi
Salade verte et dés d'emmental X X X
Déjeuner Jambon Qe QinQe label rouge X
Petits pois bio a la francaise X
Crépe et pate a tartiner X X X X X
Baguette viennoise du boulanger X X
Godter |Lait nature bio X
Fruit de saison
Mercredi
Soupe de légumes bhio et pates alphabet X X
Omelette bio tomate et poivrons X X
Déjeuner |Haricots plats du soleil X
Chévre bio X
Orange bio
Goditer Pain’ au chocolat X X X
Purée de pomme
Jeudi
Salade de lentilles bio IDF X X
Filet de poisson frais sauce Dieppoise X X X X X
Déjeuner |Carottes rondelles a l'ail X
Gouda bio X
Pomme bio IDF
Baguette de pain bio X
Godter |Confiture de fraise
Fruit de saison
Vendredi
Radis sauce bulgare X X
Déjeuner B[anqgette Qe veau X X
Riz créole bio X
Yaourt vanille bio X
Biscuits fourrés fraise X X
Godter [Lait nature bio X
Fruit de saison
-PAIN BIO X
En cas de pi éme tech une ou S p p étre r ée(s) par :
-BETTERAVE ROUGE VINAIGRETTE X X
-CAPPELETI BIO VEGE TOFU ET EPINARD X X X
-PUREE DE POMME

Nos informations sur les allergénes concernent les 14 allergénes a déclaration obligatoire, introduits volontairement dans nos préparations. Nos plats sont préparés sur nos cuisines sur place ou sur nos cuisines centrales. Il est possible que tout ou partie de ces substances allergénes soient présentes. Aussi malgré
De plus, nos menus et nos recettes peuvent subir des modifications indépendantes de notre volonté. Enfin, ces indications ne se substituent pas a la mise en place d’un projet d’Accueil Individualisé. (P.A.L.).



