Allergénes pour les menus 19 AU 23 AOUT 2024

EAJEE Graines de
S Lait et AraCh".‘e ?t Anhydride Céleri et Céréales crUStac.es ‘e t s sesam'e ef Lupin et Mollusqyes\ et Moutar'de\et CEufs et POIssm.‘s ?t Soja et
produits a eI sulfureux et produits a | contenant du L] e LU produits a LU LU produits a LU produits a
base de lait , base. sulfites base de céleri gluten beee d? coques ba'se i base de lupin besadt beeadk base d'ceuf ba'se i base de soja
d'arachides crustacés graines de mollusques moutarde poissons
sésame
Lundi
-COUSCOUS VEGETARIEN BIO X X X X
Déjeuner |-CHANTENEIGE BIO X
NECTARINE
Goll -PUREE DE POMMES
outer -BAGUETTE VIENNOISE FRAICHE X X X
Mardi
-CONCOMBRE BIO SAUCE BULGARE X X
STEACK HACHE
Déjeuner [HARICOTS VERTS PERSILLES X
-SAINT PAULIN X
-PARIS BREST X X X X X
Goll BANANE
outer BISCUIT FOURRE VANILLE X X
Mercredi
CEUFS DURS BIO/STICK DE MAYONNAISE X X
Déi SALADE DE PATES X X X
ejeuner YAOURT BIO IDF C.COURT CITRON X
NECTARINE PLATE
Goll -PRUNE VIOLETTE OU VERTE
outer CROISSANT X X X X
Jeudi
-TABOULE BIO X
CUISSE & HT CUISSE DE POULET ROTIE
Déjeuner CHOUX FLEURS PERSILLES X
-EDAM BIO X
PECHE PLATE
Goll PAIN BIO AUX PEPITES DE CHOCOLAT X
outer YAOURT A BOIRE FRAISE X
Vendredi
-MELON CHARENTAIS BIO EN ENTREE
Déi FILET DE CABILLAUD SAUCE NAPOLITAINE X X
€JeUNer |17 CREOLE BIO X
-YAOURT BIO NATURE NON SUCRE X
Goll BANANE BIO
outer -MOELLEUX NATURE X X X
[PAaNBIO X [ |
En cas de probléme technique, une ou plusieurs composantes peuvent étre remplacée(s) par :
-BETTERAVE ROUGE VINAIGRETTE X X
-CAPPELETI BIO VEGE TOFU ET EPINARD X X X
-PUREE DE POMME

INOS INJOrmMations sur Ies alergernes concernent Ies 14 alergenes a aeciaration oplgatoire, Introauits volontairement aans ros preparations. INOs piats sornt prepares sur nos CUIsInes sur piace ou sur rnos Cuisines Centraies. 1l est Possinie que tout Ou partie ae ces Supstarnces alnergenes solent
i .
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De plus, nos menus et nos recettes peuvent subir des modifications indépendantes de notre volonté. Enfin, ces indications ne se substituent pas a la mise en place d’un projet d’Accueil Individualisé. (P.A.1.).
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Allergénes Estienne pour les menus du

Graines de
Arachide et Crustacés et é t Moll t| Moutarde et Poi t
Lait et rac I, € ? Anhydride Céleri et Céréales rus ac.es\e sesamfa e\ Lupin et ° usq'ues\ € ou ar. e\e CEufs et mssm"ns? Soja et
o produits a L produits a L produits a N produits a produits a N produits a N
produits a sulfureux et produits a contenant du Fruits a coques produits a produits a produits a
X base ¥ o base de base de ) base de base de . base de X
base de lait . i sulfites base de céleri gluten . X base de lupin base d'ceuf X base de soja
d'arachides crustacés graines de mollusques moutarde poissons
sésame
Lundi
Déjeuner
Mardi
Déjeuner
Mercredi
Déjeuner
Jeudi
Déjeuner
Vendredi
Déjeuner
[-PAIN BIO [ X ] [
En cas de probléme technique, une ou plusieurs composantes peuvent &tre remplacée(s) par :
-BETTERAVE ROUGE VINAIGRETTE X X
-CAPPELETI BIO VEGE TOFU ET EPINARD X X X
-PUREE DE POMME

Nos informations sur les allergénes concernent les 14 allergénes a déclaration obligatoire, introduits volontairement dans nos préparations. Nos plats sont préparés sur nos cuisines sur place ou sur nos cuisines centrales. Il est possible que tout ou partie de ces substances
allergénes soient présentes. Aussi malgré toutes nos précautions, nous ne pouvons pas exclure la contamination croisée accidentelle entre préparations. Nos informations sont issues des informations communiquées par nos fournisseurs sur leurs propres produits.

De plus, nos menus et nos recettes peuvent subir des modifications indépendantes de notre volonté. Enfin, ces indications ne se substituent pas a la mise en place d’un projet d’Accueil Individualisé. (P.A.l.).




Allergénes Colléges Gustave Flaubert, Thomas Mann, Georges Braque et Moulin des prés
pour les menus du

Graines de
Arachide et Crustacés et é t Moll t| Moutarde et Poi t
Lait et rac I, € ? Anhydride Céleri et Céréales rus ac.es\e sesamfa e\ Lupin et ° usq'ues\ € ou ar. e\e CEufs et mssm"ns? Soja et
o produits a A produits a L produits a N produits a produits a N produits a N
produits a sulfureux et produits a contenant du Fruits a coques produits a produits a produits a
X base ¥ o base de base de ) base de base de . base de k
base de lait . i sulfites base de céleri gluten . X base de lupin base d'ceuf X base de soja
d'arachides crustacés graines de mollusques moutarde poissons
sésame
Lundi
Déjeuner
Mardi
Déjeuner
Mercredi
Déjeuner
Jeudi
Déjeuner
Vendredi
Déjeuner
[-PAIN BIO [ X ] [
En cas de probléme technique, une ou plusieurs composantes peuvent &tre remplacée(s) par :
-BETTERAVE ROUGE VINAIGRETTE X X
-CAPPELETI BIO VEGE TOFU ET EPINARD X X X
-PUREE DE POMME

Nos informations sur les allergénes concernent les 14 allergénes a déclaration obligatoire, introduits volontairement dans nos préparations. Nos plats sont préparés sur nos cuisines sur place ou sur nos cuisines centrales. Il est possible que tout ou partie de ces substances
allergénes soient présentes. Aussi malgré toutes nos précautions, nous ne pouvons pas exclure la contamination croisée accidentelle entre préparations. Nos informations sont issues des informations communiquées par nos fournisseurs sur leurs propres produits.

De plus, nos menus et nos recettes peuvent subir des modifications indépendantes de notre volonté. Enfin, ces indications ne se substituent pas a la mise en place d’un projet d’Accueil Individualisé. (P.A.l.).



Allergénes Colléges Georges Sand, Camille Claudel, Evariste Galois et Elsa Triolet
pour les menus du

Graines de
Arachi 3 3 Moll t| M Poi t
Lait et rac |c-|e ?t Anhydride Céleri et Céréales Crustac‘es ?t P sesam‘e e:c Lupin et ° usq-u es‘ € outar‘de \et CEufs et OISSOPS ? Soja et
o produits a s produits a Fruits a produits a s produits a produits a s produits a o
produits a sulfureux et produitsa | contenant du produits a produits a produits a
X base X o base de coques base de § base de base de , base de k
base de lait . i sulfites base de céleri gluten ) k base de lupin base d'ceuf X base de soja
d'arachides crustacés graines de mollusques moutarde poissons
sésame
Lundi
Déjeuner
Mardi
Déjeuner
Mercredi
Déjeuner
Jeudi
Déjeuner
Vendredi
Déjeuner
[-PAIN BIO X
En cas de probléme technique, une ou plusieurs composantes peuvent étre remplacée(s) par :
-BETTERAVE ROUGE VINAIGRETTE X X
-CAPPELETI BIO VEGE TOFU ET EPINARD X X X
-PUREE DE POMME

Nos informations sur les allergénes concernent les 14 allergénes a déclaration obligatoire, introduits volontairement dans nos préparations. Nos plats sont préparés sur nos cuisines sur place ou sur nos cuisines centrales. Il est possible que tout ou partie de ces
substances allergénes soient présentes. Aussi malgré toutes nos précautions, nous ne pouvons pas exclure la contamination croisée accidentelle entre préparations. Nos informations sont issues des informations communiquées par nos fournisseurs sur leurs propres

produits.

De plus, nos menus et nos recettes peuvent subir des modifications indépendantes de notre volonté. Enfin, ces indications ne se substituent pas a la mise en place d’un projet d’Accueil Individualisé. (P.A..).




