Allergénes pour les menus du 29 avril au 03 mai 2024

DCE.QQCSD%EES Crustaces et Graines de sésame Mollusques et Moutarde et
Lait et produits 3 | Arachide et produits| Anhydride sulfureux | Céeri et produts 3 | Céréales contenant B reveapi | — produits 3 base | Lupin et produits 3 oro dui‘s:hm o || cethTspEzads ufs et prodis 3 | Poissons et produits| - Soja et prodits 3
base de lait 2 base d'arachides et sulfites base de céleri du gluten g de fz;n’:: de base de lupin i moutands base d'ceuf A base de poissons base de soja
Lundi
SALADE VINAIGRETTE CIBOULE X X
L. -COUSCOUS VEGETARIEN BIO X X X X
Déjeuner -GOUDA BIO IND X
-PUREE DE POMME/FRAISE CASSIS BIO
BRIOCHE RONDE X X X
Godter |LAIT BIO X
ORANGE
Mardi
-TOMATE BIO BASILIC ET HUILE D'OLIVE
ROTI DE DINDE (FILET PAPILLON) X
Déjeuner |-SAUTE DE PORC LABEL ROUGE AU CURRY X
-CHOUX FLEURS PERSILLE X
-YAOURT BIO NATURE NON SUCRE X
GAUFRE X X X
Golter |PAIN/CONFITURE DE LAIT X X
POMME JAUNE
Mercredi : FERIE
JEUDI
FILET DE HOKI A L'ORIENTAL X X X
L. QUINOA BLOND BIO X
Déjeuner KIWIEBIO
CREME DESSERT CHOCOLAT BIO X
. PUREE POMME/PECHE
Golter — e 9
-CEREALES/CORN FLAKES/LAIT BIO X X
Vendredi
SALADE PIEMONTAIRE X X X
GALETTE DE QUINOA PROVENCALE X
Déjeuner |-BATONNET CAROTTE SCE SOJA/ SESAME (KIMPIRA) X X
-VACHE QUI RIT BIO X
POMME BICOLORE BIO
BANANE
Golter |PAIN BIO AUX PEPITES DE CHOCOLAT X
PETIT SUISSE NATURE X
-PAIN BIO X [
En cas de probleéme technique, une ou plusieurs composantes peuvent étre remplacée(s) par :
-BETTERAVE ROUGE VINAIGRETTE X X
-CAPPELETI BIO VEGE TOFU ET EPINARD X X X
-PUREE DE POMME
Nos informations sur les allergénes concernent les 14 'génes a déclaration obli ire, i its volontairement dans nos prép ions. Nos plats sont préparés sur nos cuisines sur place ou sur nos cuisines centrales. Il est possible que tout ou partie de ces substances allergénes soient présentes. Aussi malgré toutes nos précautions,

nous ne pouvons pas exclure la c ination croisée i entre prép ions. Nos informations sont issues des informations c iquées par nos i sur leurs propres produits.

De plus, nos menus et nos recettes peuvent subir des modifications indépendantes de notre volonté. Enfin, ces indications ne se substituent pas a la mise en place d’un projet d’Accueil Individualisé. (P.A.1.).



