CAISS

DES ECOLES

Allergenes pour les menus du 13 au 17 novembre 2023

Graines de
Lait et produits Arac'hid\e et Anhydride Cé!eri\et Céréales CrusFaCfés et - sés?m(\-: et Lu!oin\et Mollt{sqtfes et Mou.tart‘ie et CEfst\et Pois.sorrs et St?ja fat
3 base de lait produits a base| sulfureux et |produits a base| contenant du |produits a base|Fruits a coques |produits a base|produits a base|produits a base|produits a base|produits a base|produits a base|produits a base
d'arachides sulfites de céleri gluten de crustacés de graines de de lupin de mollusques | de moutarde d'ceuf de poissons de soja
sésame
Lundi 13 novembre
-COUSCOUS BIO MERGUEZ X X X X
Déjeu ner -YAOURT VANILLE BIO X
-BANANE BIO
-PUREE DE POMME BIO
GOClter -CEREALES CORN FLAKES ET LAIT BIO X X
Mardi 14 novembre
-NEMS AU LEGUMES X X
-BROCHETTE POULET MARINEE X X X
Déjeu ner -KIMPIRA DE BATONNETS DE CAROTTES X X
-DESSERT LACTE NOIX DE COCO X
-LITCHEES AU SIROP
-POIRE
Goduter -BAGUETTE BIO ET KIRI X X
Mercredi 15 novembre
-FILET DE SAUMON CREME DE CIBOULETTE X X
i -SPAETZLE IGP AU BEURRE X X X
DEJEU ner -GOUDA BIO X
-ORANGE BIO
-BANANE BIO
GOOter -PAIN AU LAIT X X X
Jeudi 16 novembre
-CAROTTES BIO RAPEES, POMME ET SIROP D'ERABLE X X
, -GALETTE DE QUINOA A LA PROVENCALE SAUCE BARBECUE X X X X
DEJEU ner -DUO D'HARICOTS VERTS ET POMMES DE TERRE VAPEUR X
-DONUTS X
-BRIOCHE TRANCHEE X X
GOCIter -CLEMENTINES
-YAOURT AROMATISE X
Vendredi 17 novembre
-HOKI SAUCE POLYNESIENNE X X
. -PATATE DOUCE ROTIES
DeJeu ner -BARRE D'ANANAS
-FROMAGE BLANC BIO ET COULIS AUX FRUITS EXOTIQUES X
R -PAIN ET CONFITURE ABRICOTS X
Godter -POMME BIO
|—PAIN BIO X

Nos informations sur les allergénes concernent les 14 allergénes a déclaration obligatoire, introduits volontairement dans nos préparations. Nos plats sont préparés sur nos cuisines sur place ou sur nos cuisines centrales. Il est possible que tout ou partie de ces
substances allergenes soient présentes : malgré toutes nos précautions, nous ne pouvons pas exclure la contamination croisée accidentelle entre préparations.

Nos informations sont issues des informations communiqués par nos fournisseurs sur leurs propres produits.

De plus, nos menus et nos recettes peuvent subir jusqu'au dernier moment des modifications indépendantes de notre volonté.

Enfin, ces indications ne se substituent pas a la mise en place d’un projet d’Accueil Individualisé. (P.A..).




