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Organisé par 

www.legrandrepas.fr 

 
 

Un menu inspiré par Raphaël Rego, Chef étoilé du OKA à Paris : 

Carottes râpées, sauce yaourt, lait de coco, citron vert, ciboulette et coriandre 

  Carottes bio d’Île-de-France, yaourt au lait français  

 

Gratin de bœuf haché et purée de potimarron et panais, gratiné au Cantal 
 Viande française de bœuf bio, potimarron bio d’Île-de-France, panais bio d’Île-de-France, lait français bio, 

Cantal AOP 

 

Compote de pomme bio et éclats de galette au beurre 
  Compote de fruits français bio sans sucre ajouté fabriquée en France, galettes pur beurre fabriquées en France 
 

 

Pain de la Caisse des Ecoles 
  Pain à la farine de blé bio d’Île-de-France, fabriqué dans un atelier de l’Essonne 

Le Grand Repas, c’est “le même menu, le même jour, partagé par tous les citoyens d’un même territoire”. 

http://www.legrandrepas.fr/

